
DIENSTAG 
07.07.26 

 

Asiatische Glasnudelpfanne mit zarten Rindfleischstreifen     

vom Qualivo Rind   (F,I,1,2,3,4,11)   

Polo Fino auf mediterranem Tomaten - Gemüse                            

mit Petersilienkartoffeln   (I,1,4,11)  

Portion Blattsalat 

   
  10,50€ 
    

 
   9,50€ 
    
 

 +0,80€ 
 
 
   

MITTWOCH 
08.07.26 

 

Erfrischendes Roastbeef „kalt“ mit hausgemachter                  

Remoulade und Bratkartoffeln (1,2,3,4)   

Gefüllte Paprika mit Hackfleischfüllung in fruchtiger                  

Tomatensoße mit luftigem Reis  (H,I,4)   

Portion Blattsalat 

 10,50€ 
        
    

 10,50€ 
    
 
 +0,80€ 
    

DONNERS-
TAG 

09.07.26 

Italienische Tortellini in cremiger Schinken-Sahne-Soße dazu 

fein geriebener Parmesan (A,G,I,4,8) 

Hausgemachtes Schweinegeschnetzeltes vom Hochdorfer    

Landschwein mit feinen Eiernudeln  (A,G,I,4,8) 

Portion Blattsalat 

  
   9,50€ 
       

  
   9,50€ 
   

  
 +0,80€ 
    

FREITAG 
10.07.26 

 

Paniertes Seelachsfilet mit schwäbischem Kartoffelsalat  
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, C, G, I, J, 2, 8) 
 
 

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hähnchen (I, 1, 2, 4) 
 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln dazu Blattsalat mit Vinaigrette          

(A,C,G,I,J,1,2,3,4,8,11)  

Vanillepuddingtöpfle mit Waldbeersoße  ( A,G,1,2,3,4,8,11) 

Portion Blattsalat  

   9,50€ 
    
   

   5,50€ 
     
  

 
   9,50€ 
    
 

   5,50€ 

    
 

 +0,80€ 
    

€   

07.07.2026 – 10.07.2026 

M I T T A G S T I S C H 

   

 

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnüsse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrüchte, I= Sellerie, J= Senf, 
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstärker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwärzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= Süßungsmittel 


