MITTAGSTISCH

16.06.2026 — 19.06.2026

Schweinegschnetzeltes vom Hochdorfer Landschwein 9.50€
“Jager Art“ mit PilzrahmsoRe und Eiernudeln (ac,43) ’

Hausgemachte Gefliigelmaultaschen mit Zwiebelschmelze
dazu schwabischer Kartoffelsalat a.c.4,1,2,3,4,11)

Portion Blattsalat +0,80€

DIENSTAG 9,50€

16.06.26

|

Schwabische Linsen mit unseren DLG Pramierten Saitenwurstle  9,50€
dazu feine Eierspatzle a.cH,112347)

MITTWOCH Bunte Sommer-Salatschale mit Joghurtdressing dazu fein 9,50€
17.06.26 gegrillte Putenstreifen (G,,1,2,3,4,8,11)

Portion Blattsalat +0.80€
H
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Bruchsaler Spargel mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln 11,50€
(1,2,3,4)
DONNERS- Bruchsaler Spargel mit Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln 13,50¢€
TAG und Schinken (1,2,3,4,7)
18.06.26 e . . 9,50€
Schwabischer Wurstsalat dazu frisches Bauernbrot
(A,C,G,1,J,1,2,3,4,7,8) +0,80€
Portion Blattsalat
Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50€
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J,2,8)
Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50€
Puten Cordon bleu mit knusprigen Westernkartoffeln dazu
';';Eo'g‘;‘g hausgemachte Sour Creme (AG,,4,8) 9,50€
Hausgemachte Griesschnitten mit leckerem Fruchtragout 5 50€
(A,C,G,11) ’
Portion Blattsalat +0,80€
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



