MITTAGSTISCH

15.09.2026 — 18.09.2026

DIENSTAG
15.09.26

|

MITTWOCH
16.09.26

 — 0 00—

Gerostete schwabische Maultaschen mit Ei, dazu unser 9.50€
1
hausgemachter Kartoffelsalat (ac,,4,1,2,34,11)

Goldbraun gebratenes Putensteak mit luftigem
Gemiuse-Curry-Reis (1,23,

Portion Blattsalat +0,80€

10,50€

Schweinegeschnetzeltes vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
Champignon-Rahm-SoRe dazu feine Eiernudeln (ac,.43)
Ofenfrischer Gemiise-Kartoffelauflauf mit 9,50€

herzhaftem Kase liberbacken (c,G,,4,8)

Portion Blattsalat +0.80€
H

“Bauern-Gulasch” vom Rind und Schwein mit Speck, Paprika, 10,50€
DONNERS- Zwiebeln und Champignons dazu handgerolite Knodel (A,c,G,1,4,8) 9.50€
TAG Spirelli Gemiise-Nudeltopf in feiner KrauterrahmsoRe ’
17.09.26 (A,C,1,4,8)
Portion Blattsalat +0,80€
L R ——
Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50€
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J,2,8)
Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50€
Kasespatzle mit knackigen Rostzwiebeln dazu Blattsalat
T;Eolg‘gg mit feiner Vinaigrette (A.c,G,.,1,2,34,8,11) 9,50€
Knuspriger Frichtecrumble aus dem Ofen mit VanillesoRRe 5 50€
(A,C,G,1,2,3,4,8,11) ’
Portion Blattsalat
+0,80€
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-

schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel




