MITTAGSTISCH

18.08.2026 — 21.08.2026

Goldbraun gebratenes Steak vom Hochdorfer Landschwein mit 10.50€
Mediterranem Gemiise dazu Knusperkartoffeln (. ’

Hausgemachte Maultaschen in fruchtiger TomatensoRe mit
feinem Kase liberbacken dazu Blattsalat mit Vinaigrette
(A,C,H,1,1,2,3,4,7)

Portion Blattsalat

DIENSTAG 9,50€

18.08.26

+0,80€

|

Schwabische Linsen mit unseren DLG Pramierten Saitenwurstle  9,50€
dazu goldgelbe Eierspatzle (acH,.1.2347)

MITTWOCH Amerikanische Chicken Wings dazu knusprige 9,50€
19.08.26 Westernkartoffeln und Sour Creme (G,,1,4,8)

Portion Blattsalat +0.80€
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Handgerollte Konigsberge Klopse in cremiger 9,50€
K Re d lufti Kraut iS (A,C,G,H,1,4,8
DONNERS- apernsofe dazu luftiger Krauterreis (A,C,G,H,1,4,8) 10.50€
TAG Putenschnitzel ,,Milanese“ in Parmesan-Ei-Hiille dazu feine ’
20.08.26  Nudeln in TomatensoRe (ac,G,.4,3)
Portion Blattsalat +0,80€
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Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50€
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J,2,8)
Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50€
Jurende’s Currywurst Spezial XXL mit
FREITAG . .. 9,50€
21.08.26 ofenfrischem Tafelbrotchen (agG,1,2,3,48,11) ’
Goldgelber Apfelstrudel in feiner Bourbon-VanillesoRRe 5 50€
(AC,G,1,2,3,4,8,11) ’
Portion Blattsalat
+0,80€
07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de
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Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



