MITTAGSTISCH

21.07.2026 — 24.07.2026

Knusprig gebratenes Schweineriickensteak in 9.50€
Krauter-Rahm-SoRe dazu handgerollte Vollkornknodel (ac.c,1.43) ’

Jurendes Barlauchbratwurst auf Tomatengemiise
dazu Petersilienkartoffeln ¢4

Portion Blattsalat +0,80€

DIENSTAG 9,50€

21.07.26

|

Goldbraun gebratenes Putenschnitzel in 10,50€
Frichte-Curry-SoRe dazu luftiger Reis (cH,,1,2,3,4,811)

MITTWOCH Bunter Wurstsalat mit Radieschen und Essiggurken dazu eine 9,50€
22.07.26 Scheibe frisches Bauernbrot (a)1,4,1,2,3,4,11)

Portion Blattsalat +0.80€
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Handgerollte Spinat-Kase-Knodel in feiner SahnesoRe 9,50€
DONNERS- dazu Rohkostsalat mit Vinaigrette (A,c,G,1,J,1,2,3,4,8,11) 10.50€
TAG Traditioneller Gaisburger Marsch mit feinen Rindfleischwiirfeln ’
23.07.26 vom Qualivo Rind, Kartoffeln und Eierspatzle (1,4)
Portion Blattsalat +0,80€
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Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50€
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J,2,8)
Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50€
FREITAG “Jurendes Schnitzel Spezial“ dazu ein frisch 9 50€
24.07.26 gebackenes Tafelbrotchen (ac,G,,1,2,3,4,38,11) ’
Goldgelb gebackene Apfelkiichle in feiner Bourbon-VanillesoRe 5 50€
(A,C,G,1,2,4,8,11) ’
Portion Blattsalat
+0,80€
07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de
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Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



