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MITTAGSTISCH

09.06.2026 — 12.06.2026

DIENSTAG
09.06.26

|

MITTWOCH
10.06.26

 —— 0 oo

Gefiilltes Schweineriickensteak vom Hochdorfer Landschwein 9.50€
dazu feine Eiernudeln und RahmsoRe (ac)148) ’

Pfannengyros vom Hochdorfer Landschwein dazu
Knusperkartoffeln, Krautsalat und hausgemachtes Tzatziki
(G,1,1,2,3,4,8)

Portion Blattsalat

9,50€
+0,80€

Hausgemachter Schaschlik-Topf mit Paprika und Speck 9,50€
dazu luftiger Krauterreis (1,,1,2,3,4,11)

Asiatische Nudelpfanne mit Thai-Gemiise dazu Putenstreifen 9,50€
wahlweise vegetarisch ohne Putenstreifen ,,1,2,3,4,11)

Portion Blattsalat +0.80€
H

Reiner Rinderhackfleisch-Spirelli-Topf mit knackigen 9,50€
DONNERS- Erbsen dazu fein geriebener Parmesan (AH,G,,4,8) 11.50€
TAG Hausgemachte Rinderrouladen in deftiger SoRe ’
11.06.26  mit handgerollten Semmelknédeln (Ac,G,1,4,1,2,3,47,8)
Portion Blattsalat +0,80€
L —.
Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50€
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J,2,8)
Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50€
FREITAG Schwabische Kasespatzle mit Rostzwiebeln dazu knackiger 9 50€
12.06.26 Blattsalat mit Vinaigrette (a.c,G,1,9,1,2,3,4,8,11) ’
Bayrisch Creme mit fruchtigem Traubenragout 5 50€
(A,C,G,1,2,3,4,8,11) ’
Portion Blattsalat +0,80€
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Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-

schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel




