Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel
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Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel
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Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de

Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= SiBungsmittel



Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr

¢ g L*\ in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.
MITTAGSTISCH
13.01.2026 — 16.01.2026
Gefiillte Zucchini mit Hackfleisch auf mediterranem 9,50 €
Ratatouille-Gemuse oder vegetarisch ohne Hackfleisch a4,
Feine goldgelb gebratene Kalbsbratwurst mit 10,50 €

DIENSTAG
13.01.26 luftigem Kartoffelpuree und dunkler Sauce ¢.6,257811)

Portion Blattsalat

+0,80€

|

Jagergulasch vom Hochdorfer Landschwein mit 10,50€
handgerollten Semmelknodeln (acc,.478)

MITTWOCH Puten Cordon bleu goldgelb gebacken mit knackigen 9,50€
14.01.26 Westernkartoffeln dazu feine Sour creme (a.c,6,4,2,7,8,11)

+0,80€
Portion Blattsalat

L e

Gegrillte Hihnchenschlegel ,,Toscana“ in Tomatensauce von 9,50 €
DONNERS- sonnengereiften Tomaten dazu feines Risotto (,6,J,8,11,4) 9,50 €
TAG Goldgelb gebackene Schinken-Nudeln mit Ei dazu feiner Vitalsa-
15.01.26 |at mit wiirzigem Dressing (A.c,G,1,J,4,8,11)
Portion Blattsalat +0,80€

L e

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50 €
und feiner Eier-Gurken Remoulade (A, c,G,1,J, 2, 8)

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1, 2, 4) 5,50 €
Enztaler Gourmetlende vom Hochdorfer Landschwein 10,50
F;;%'I’;g mit goldgelben Eierspatzle (,4)
Gefullte goldgelb gebackene Pfannkuchen mit feinem 550 €
Friichte -Vanillequark (A,6,1,2,4,8,11)
+0,80€
Portion Blattsalat
]URENDE i ‘. 07041/6237 www.jurende.de catering@jurende.de
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