Die blau hinterlegten Preise gelten beim Verzehr
Q = Y in unserem Ladengeschift inkl. 19% MwSt.

MITTAGSTISCH

21.10.2025 - 24.10.2025

Rindergeschnetzeltes “Stroganoff vom Qualivo Rind mit sauren 16,50€
Gurken und frischen Champignons dazu feine Eierspatzle (ac,.4) 18,30 €
Gemiise-Rahmnudeln mit saisonalem Gemiise in 190!6502:€
DIENSTAG  ijrziger Kriuter-SahnesoRe ac48) ’
21.10.25
Portion Blattsalat +0,80€
+0,90 €

|

Schwabische Linsen mit feinen Eierspatzle dazu unsere 9,50€
DLG-Pramierten Saitenwiirstle aus eigener Herstellung 10,60 €
(A,C.H,1,1,2,3,4,7)
MITTWOCH Wiirziger Hackfleischtopf mit feinen Eierspirelli dazu knackige 1965695
22.10.25 Erbsen und fein geriebener Parmesan ’
(A,G,1,1,2,3,4,8)
Portion Blattsalat +0,80€

— —— 00— 00—

Schaschliktopf mit Wirfeln vom Hochdorfer Landschwein, 9,50€
Paprika, Zwiebeln und Speck dazu luftiger Reis ¢,.1,234,11) 10.60€
DONNERS- T T e e R e e

TAG Goldgelb gebackenes Cordon-Bleu vom Hochdorfer 9,50€
23.10.25  Landschwein dazu hausgemachter Kartoffelsalat (a,c,.4.1.234311) 10,60 €
Portion Blattsalat +0,80€

+0,90 €

L

Paniertes Seelachsfilet mit schwabischem Kartoffelsalat 9,50€

und feiner Eier-Gurken Remoulade ,c,6,1,4,2 8 10,60 €

Ofenfrisches 1/2 Backofen Hahnchen (, 1,2, 4 4,90€

5,50 €

Goldgelb gebackene Schupfnudeln mit Filderkraut und

Speckwiirfeln vom Hochdorfer Landschwein (a.c,.4,7) 9,50€

FREITAG 10,60 €
24.10.25 Schokoladen-Pudding “Helene* mit Williamsbirnen und feiner 5.50€
hausgemachter Bourbon-VanillesoBe (Ac,G,1,2,3,4,8,11) ,6,15 €
Portion Blattsalat +0,80€

+0,90 €
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Inhaltsstoffe: A= Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Gerste, Hafer, Kamut Dinkel), B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnisse, F= Soja, G= Lactose, H= Schalenfrichte, |I= Sellerie, J= Senf,
K= Sesam, L= Schwefeldioxid/Sulfide, M= Lupine, N= Weichtiere, 1= Farbstoffe, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5= Geschwefelt, 6= Ge-
schwarzt, 7= Phosphat, 8= Milcheiweis, 11= StRungsmittel



